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e Incorpord la Directiva 79/112/CEE, que en el afio 2000 fue codificada
mediante la Directiva 2000/13/CE.

e Establecia requisitos de etiquetado tanto de productos envasados como
los vendidos a granel (articulos 15 y 16), en virtud de la facultad
reconocida en el articulo 14 de la Directiva 2000/13/CE.

e Sufrid6 numerosas modificaciones, incorporando en el ano 2008 la
obligacion de informar sobre las sustancias y productos que producen
alergias o intolerancias que figuran en su Anexo V, para los alimentos
envasados.
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

* Deroga la Directiva 2000/13/CE y de forma tacita los articulos
correspondientes del Real Decreto 1334/1999.

* Entrada en vigor a los 21 dias después de su publicacion (12/12/2011).
Es de aplicacion a partir del 13 de diciembre de 2014, a excepcion del

etiquetado nutricional que serd obligatorio a partir del 13 de diciembre de
2016.

* Una de sus novedades es |la obligacion de informar sobre las sustancias y
productos que producen alergias o intolerancias que figuran en su Anexo
Il, tanto para los alimentos envasados como para los no envasados
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

En el CONSIDERANDO 48 se indica:

“Los Estados miembros deben seguir teniendo derecho, dependiendo de
las condiciones y las circunstancias précticas locales, a establecer
normas respecto a la informacién sobre alimentos no envasados. Si bien
en tales casos la demanda de los consumidores de otras informaciones
es limitada, se considera que la informacion sobre los alérgenos
potenciales es muy importante. Existen indicios de que la mayoria de los
Incidentes de alergia alimentaria tienen Su origen en alimentos no
envasados. Por tanto, siempre debe facilitarse al consumidor Ia
informacién sobre los alérgenos potenciales.”
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

En su ARTICULO 44 se establece:

“1. En el caso de los alimentos que se presenten sin envasar para la
venta al consumidor final y a las colectividades, o en el caso de los
alimentos envasados en los lugares de venta a peticion del comprador o
envasados para su venta inmediata’

a) serd obligatoria la indicacién de las menciones especificadas en el
articulo 9, apartado 1, letra c);

b) no serd obligatoria la indicacién de las demds menciones a que se
refieren los articulos 9 y 10, salvo que los Estados miembros
adopten medidas nacionales que exijan indicar algunas o todas esas
menciones o partes de dichas menciones.”
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

En su ARTICULO 44 se establece:

“2. Los Estados miembros podrdn establecer medidas nacionales que
regulen los medios que pueden utilizarse para presentar las menciones o
partes de las menciones a que se refiere el apartado 1 y, en su caso, su
forma de expresién y presentacion.”
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Reglamento (UE) n2 1169/2011. Anexo Il. SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUE
CAUSAN ALERGIAS O INTOLERANCIAS
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Reglamento (UE) n2 1169/2011. Anexo Il. SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUE
CAUSAN ALERGIAS O INTOLERANCIAS
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LAMENTO (UE) n? 1169/2011

25, Etiquetado de alé [en ali no
(articulo 44)

25.1. ;Lo operadores de empresas alimentarias pueden facilitar, solo a

* Estados miembros SIN normativa nacional SRS KR e SR

. . . No. Las indicaciones relativas a las sustancias o productos que causan alergias e
° E Sta 0S miembros CO N norm at iva haciona et s s L S T 86, b A Sl ae IR o e
fabricacién de un alimento no envasado. Tal informacién debe estar disponible y ser
ficilmente accesible, de forma que el consumidor esté informado de que el alimento no
envasado plantea cuestiones relativas a las sustancias o productos que causan alergias e
Intolerancias. Por lo tanto, no es posible limitar la informacién sobre las sustancias o los
productos que causan alergias o intolerancia a los casos en que la pidan los
consumidores.

252. jLos de empresas ali pueden laclllldr
i sobre las op que causan ale;

Hea lth & CO nsumer Prote Ct‘i on intolerancias, utilizados en la fabricacion o la preymcmn dc

3 alimentos no envasados, por medios distintos de la etiqueta, como
Directorate-General herramientas tecnologicas modernas o la comunicacién verbal?

Los Estados miembros pueden adoptar medidas nacionales relativas a los medios a
través de los cuales debe proporcionarse la informacion sobre los alérgenos. En
pelcpin. et o dmbiode Ja nbomscie, imentnts; lociida . ictormacisn ok ha
sustancias o los p s que se puede recurrr 3 cualquier
medio de mmmm acion qne pemuu que los consumidores puedan elegir con conocimicnto de

alergias o intolerancia

agencia cousis Souns, por ejesple, ik eiques, ofro susterial de novasgaeiiests, o Smlguier olzo
-4 w g G_OBlEKNO ’ MINISTERIO p?n.mm,; de pave e sael i 1;:‘;1“,,““:, (lleu,ologn as mudnuh‘o11‘:51mu:n1n\\11\:xlﬂlq\c\ decir.
h DE ESPANA ?E IDAD sequridad informacién oral verificable)
b ~ ICA SOCIAL alimentaria y En ausencia de medidas nacionales, las disposiciones del Reglamento IAC sobre los
22U = nutricion alimentos envasados son aplicables a los alimentos no envasados en lo que respecta al
etiquetado de sustanclas o productos que causan alergias o Intolerancias. Por lo tanto,
EUROPEAN COMMISSION estai 6n debe ser 4 visible, cl legible y, en su caso, indeleble

Esto significa que la informacién sobre las sustancias o los productos que causan
alerglas o Intolerancias debe presentarse por escrito siempre que los Estados miembros
1o hayan adoptado medidas nactonales especificas.

31 de enero de 2013

2.5.3. ;Pueden los Estados miembros permitir, a través de medidas
nacionales, que se proporcione solo a peticion de los consumidores
la informacién sobre las sustancias o productos que causan alergias
o intolerancias utilizados en la fabricacion o en la preparacion de
alimentos no envasados?

El suministro de informacién sobre los alérgenos «previa solicitud» no puede

3 i i considerarse un «medio de suministro de informaciéns. No obstante, en aplicacion de un

Preguntas y respuestas relativas a la aplicacion del S e B

- s posibilidad de que se suministre informacién detallada sobre las sustancias o los

Reglamento (UE) n°® 1169 / 2011 sobre la informacion productos que causan alergias o Intolerancias en relacién con la fabricacién o la

elaboracién de un alimento no envasado previa peticién del consumidor, a condicién de

l' ta z f z l ta d l z d que el operador de la empresa alimentaria indique en un lugar destacado y de manera

alimentaria facili a al consumidaor e see’ fitlmenite’visle; ciraiments lagible’y. wnwi: case rsleleble ‘Gue: dicha

informacién puede obtenerse previa peticién. Esta combinacién ya indicarfa al

consumidor que el alimento no envasado en cuestion plantea cuestiones de alérgenos o
intolerancias y que dicha informacién esta disponible y es ficilmente accesible.
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2.5.1. ;Los operadores de empresas alimentarias pueden facilitar, solo a
peticion de los consumidores, informacion sobre las sustancias o
productos que causan alergias o intolerancias, utilizados en la
fabricacion o en la preparacion de alimentos no envasados?

No. Las indicaciones relativas a las sustancias o productos que causan alergias e
intolerancias enumeradas en el anexo Il son obligatorias cuando se utilizan en la
tabricacion de un alimento no envasado. Tal informacién debe estar disponible y ser
facilmente accesible, de forma que el consumidor esté informado de que el alimento no
envasado plantea cuestiones relativas a las sustancias o productos que causan alergias e
intolerancias. Por lo tanto, no es posible limitar la informacion sobre las sustancias o los
productos que causan alergias o intolerancia a los casos en que la pidan los
consumidores.
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

2.5.2. ;Los operadores de empresas alimentarias pueden facilitar
informacion sobre las sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias, utilizados en la fabricacion o la preparacion de
alimentos no envasados, por medios distintos de la etiqueta, como
herramientas tecnologicas modernas o la comunicacion verbal?

Los Estados miembros pueden adoptar medidas nacionales relativas a los medios a
través de los cuales debe proporcionarse la informacién sobre los alérgenos. En
principio, en el ambito de la informacidén alimentaria, incluida la informacién sobre las
sustancias o los productos que causan alergias o intolerancias, se puede recurrir a cualquier
medio de comunicacion que permita que los consumidores puedan elegir con conocimiento de
causa como, por ejemplo, una etiqueta, otro material de acompanamiento, o cualquier otro
medio, mcluidas las herramientas tecnolégicas modernas o la comunicacion verbal (es decir,
immformacion oral verificable).
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REGLAMENTO (UE) n2 1169/2011

En ausencia de medidas nacionales, las disposiciones del Reglamento IAC sobre los
alimentos envasados son aplicables a los alimentos no envasados en lo que respecta al
etiquetado de sustancias o productos que causan alergias o intolerancias. Por lo tanto,
esta informacion debe ser facilmente visible, claramente legible y, en su caso, indeleble.
Esto significa que la informacion sobre las sustancias o los productos que causan
alergias o intolerancias debe presentarse por escrito siempre que los Estados miembros
no hayan adoptado medidas nacionales especificas.

® ® ®© 0 ®P® D@



JORNADA TECNICA

ORGANIZA: micm

www.sanigest.net

ALIMENTARIA

|SITUACION ACTUAL
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2.5.3. ;Pueden los Estados miembros permitir, a través de medidas
nacionales, que se proporcione solo a peticion de los consumidores
la informacion sobre las sustancias o productos que causan alergias
o intolerancias utilizados en la fabricacién o en la preparacion de
alimentos no envasados?

El suministro de informacion sobre los alérgenos «previa solicitud» no puede
considerarse un «medio de suministro de informacion». No obstante, en aplicacion de un
enfoque pragmatico y a titulo indicativo, las medidas nacionales pueden contemplar la
posibilidad de que se suministre informacion detallada sobre las sustancias o los
productos que causan alergias o intolerancias en relacion con la fabricacion o la
elaboracion de un alimento no envasado previa peticion del consumidor, a condicion de
que el operador de la empresa alimentaria indique en un lugar destacado y de manera
que sea facilmente visible, claramente legible y, en su caso, indeleble que dicha
informacion puede obtenerse previa peticion. Esta combinacion ya indicaria al
consumidor que el alimento no envasado en cuestion plantea cuestiones de alérgenos o
intolerancias y que dicha informacion esta disponible y es facilmente accesible.
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Y (CUAL ES LA SITUACION ACTUAL DE ESPANA?

Con normativa nacional vigente
Articulos 15 y 16 del Real Decreto 1334/1999
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Sin desarrollo normativo nacional
en cuanto a los alérgenos en
productos no envasados

Reglamento (UE) n® 1169/2011
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PROYECTO DE REAL DECRETO POR EL QUE SE APRUEBA LA NORMA GENERAL
RELATIVA A LA INFORMACION ALIMENTARIA DE LOS ALIMENTOS QUE SE
PRESENTEN SIN ENVASAR PARA LA VENTA AL CONSUMIDOR FINAL Y A LAS
COLECTIVIDADES, DE LOS ENVASADOS EN LOS LUGARES DE VENTA, A
PETICION DEL COMPRADOR Y DE LOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL
COMERCIO AL POR MENOR

* Comercio minorista

Aplicable a la informacion alimentaria de todos b
* Bares alimentos:

e Restaurantes 1. Que se presenten sin envasar para su venta al

consumidor final y a las colectividades

* Restauracidon colectiva
2. Envasados en los lugares de venta a

peticién del comprador

3. Envasados por los minoristas para su venta
iInmediata

4. Contemplados en los puntos anteriores
comercializados mediante venta a distancia. /
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INFORMACION OBLIGATORIA

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

4 N\
1. Denominacion de venta y menciones

obligatorias, en su caso
: J

. . \
2. Sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias

3. Cantidad de un determinado ingrediente

o
4. Grado alcohdlico, en bebidas con un grado

superioral 1,2 %

J

2
5. Otros requisitos establecidos para determinados
productos en su legislacion especifica.
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INFORMACION OBLIGATORIA

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

1. Denominacion de venta y menciones
obligatorias, en su caso

“Envasado en atmadsfera protectora”

“Con edulcorante(s)”, “Con azucar(es) y
edulcorante(s)”, “Contiene aspartamo (una fuente
de fenilalanina)” “Contiene una fuente de
fenilalanina”.

“Contiene regaliz”, “Contiene regaliz: las personas
qgue padezcan hipertension deben evitar un
consumo excesivo”.

“Contenido elevado de cafeina: No recomendado
para ninos ni mujeres embarazadas o en periodo
de lactancia”
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INFORMACION OBLIGATORIA

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

4 N\
1. Denominacion de venta y menciones

obligatorias, en su caso
: J

. . \
2. Sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias

3. Cantidad de un determinado ingrediente

o
4. Grado alcohdlico, en bebidas con un grado

superioral 1,2 %

J

2
5. Otros requisitos establecidos para determinados
productos en su legislacion especifica.
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INFORMACION OBLIGATORIA

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

En el caso de los alimentos r \
entregados por las colectividades
gue se presenten sin envasar

i
N\

SOLO : :
intolerancias
ES OBLIGATORIO <

o g
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INFORMACION OBLIGATORIA

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR
MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

(1.Figuraré toda la informacién obligatoria para\

productos envasado, segun el Reglamento (UE) n®
1169/2011, a excepcidon de la informacidn

nutricional. )
_ N

2. La empresa que debe figurar en la etiqueta es el
minorista que envasa.

J

~N

3. En el caso de frutas, hortalizas, frutas vy
hortalizas transformadas, tubérculos o frutos
secos, en envase transparente, sélo figurara la
denominacién de venta, cantidad neta e
identificacion de la empresa. )
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR
En etiquetas adheridas al alimento, o En lugar destacado,

facilmente visible,

Rotulado en carteles situados junto a los alimentos claramente legible e
indeleble
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR
MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

Rotulado en carteles situados junto a los alimentos, cuando hay vendedor

En autoservicio, para frutas, hortalizas, frutas y hortalizas transformadas,

tubérculos o frutos secos, en envase transparente la denominacion de venta podra
ir en carteles proximos a los alimentos

En lugar destacado,

facilmente visible,

claramente legible
e indeleble
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR
MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

Mediante un cartel se indique el lugar

inf de | I donde se encuentra disponible la
Para informar de los alergenos se informacién o que pueden dirigirse al

permiten OTROS MEDIOS, siemere aue personal para obtener la informacion.

Si se facilita de forma ORAL, la informacidn
se encontrara registrada de forma escrita o
electronica , accesible para el personal, las
autoridades de control y los consumidores.

En lugar destacado,
facilmente visible,

claramente legible e . Si hay varias secciones, debe estar
indeleble disponible en cada seccién.
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR

MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

DECLARACION DE ALERGENOS

En cumplimiento del Reglamento (UE) N°1169/2011
sobre la informacion alimentaria facilitada al
consumidor, este establecimiento tiene disponible
para su consulta la informacion relativa a la
presencia de alérgenos de nuestros productos.

Dirijase a nuestro personal si desea mas informacion
al respecto.

ASOCIACION PROVINCIAL DE EMPRESARIOS.
DE HOSTELERIA DE ALICANTE

SE DISPONE BE% %SUMIDOR DE
TODOS DE: TODPS ;LOS
PRODUCTO 59 =EN = NUESTRO

'ESHPE CONTENER DE
MANERA DIRECTA O/ INDIRECTA ALGUN TIPO DE

ALERGENOS.

Muchas Gracias
La Direccion: Los Claveles de Ibeas, S.L
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR
MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

REGLAMENTO (EU) N* 116%,/2011

LA INFORMACION SOBRE
ALERGENOS SE BASA EN
LOS DATOS FACILTADOS

REGLAMENTO (EU) M° 1169,/2011 REGLAMENTO (EU) N° 1168,/2011

ESTABLECIMIENTO CON

TEMPORALMENTE, POR MUESTRO
INFORMACION DISPONIBLE ESTE ESTABLECIMIENTO, PROVEEDORES.
EN MATERIA DE ALERGIAS E NO PUEDE OFRECER INFORMACION
INTOLERAMNCIAS ALIMENTARIAS COMPLETA Y ADECUADA DEBIDO A LOS PROCESOS
SOBRE NUESTROS PRODUCTOS DE ELABORACION DE LOS
SOLICITEN INFORMACION A REFERENTE A ALERGIAS E PLATOS, NO ES POSIBLE
MNUESTRO PERSONAL INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS EXCLUIR LA PRESENCIA
ACCIDENTAL ALERGENOS.
MUCHAS GRACIAS . DISCULPEN LAS MOLESTIAS \
“*Eﬁ”“ FEHR_ “'eﬁ”“ FEHR “"éﬁ”c’s cyree
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MENU DEL DIA
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

A
LOS ENVASA

Entrantes

ALIMENTOS
OG St de Gl Grataads cue Zucs 2.50 ¢
OGO suatade de Gogottos cou Bonit s00¢
Cg% Paesos Eacaliadss Plorentina 3.00¢
Créppee Rellenos de Jaman y Pollo 3,00 ¢
Segandos Plates
OGO Ltina Goufitada at Hinsjo 550¢

SIN SIN SIN

G [ Wedattin de Ghere con Chipinones Satteadse 550¢

SIN SIN

GG Escalopines de Terera al Mancala 6.50 €

SIN SIN

@%g Lomo de Cerdo con Ciruelas 450 ¢ v —
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DISPONIBILIDAD, COLOCACION Y PRESENTACION

iPad = 15:00 699, =)

el ' L V)
LOS ENVA: < Ensaladas vV Menu V N l\d — |_] / Alérgenos  Ordenar por: D

—I— Canénigos con Portobelo 7.00 € E*I‘
—I— Endivias con Emmental 7.00 € E*I‘
M Ensalada de Calabacin 7.00 € Ra

Descripcion:
Ensalada de calabacin braseado con avellanas

Ingredientes:
calabacin, avellanas, aceite, sal, pimienta, aceto balsamico

Informacidén nutricional:
Por racion : 348 Kcal

Alérgenos: Frutos secos con céscara

Ensalada de Gambones 7.00 € E*I‘

Mezclum con Parmesano 8.00 € E*I‘

+ +
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NORMATIVA
ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

ALIMENTOS QUE SE PRESENTEN SIN ENVASAR Y
LOS ENVASADOS EN EL LUGAR DE VENTA A PETICION DEL COMPRADOR

ALIMENTOS ENVASADOS POR LOS TITULARES DEL COMERCIO AL POR
MENOR PARA SU VENTA INMEDIATA

Debe cumplir los requisitos del Reglamento (UE) n? 1169/2011

Informacion sobre la
posible presencia no Informacion sobre la
intencionada en el ausencia o la presencia

Informacion nutricional

alimento de productos o reducida de gluten en los
sustancias que causen alimentos
alergias o intolerancias

® ®©®DO®P®D®®
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NUEVA www.sanigest.net
NORMATIVA
ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

Informacion sobre la
posible presencia no
intencionada en el
alimento de productos o
sustancias que causen

alergias o intolerancias .- Destaca un riesgo de
contaminacion

.- No debe ser usado como
una excusa para pobres
controles y/o gestiéon de la
higiene

.- El operador pretende no
asumir ninguna
responsabilidad sobre la
presencia de alérgenos

.- No ofrece informacion util,
sino que rechaza a los
alérgicos como consumidores.

PDDDRP®P DD

.- Contaminacion es incontrolable
.- Esporadico

.- Documentado tras controles y
con resultados analiticos
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ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA
I (L' o O F

b2
P
{

Informacion sobre la
posible presencia no
intencionada en el

| JE BURGOS
3
. -

alimento de productos o
sustancias que causen
alergias o intolerancias

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

POR LAS CARACTERISTICAS DE INSTALACION.
. - MANIPULACION Y ELABORACION DEL
ESTABLECIMIENTO, TODOS NUESTROS
PRODUCTOS SON SUSCEPTIBLES DE CONTENER
DE MANERA DIRECTA O A TRAVES DE
CONTAMINACION CRUZADA ALGUN TIPO DE
ALERGENOS.

MUCHAS GRACIAS

2 ALY

D DD P D P
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INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

* REGLAMENTO (CE) n? 41/2009 de la Comisién de 20 de
enero de 2009 sobre la composicion y etiquetado de
productos alimenticios apropiados para personas con

Informacidn sobre la
ausencia o la presencia intolerancia al gluten.

reducida de gluten en los (EN VIGOR HASTA EL 20 DE JULIO DE 2016)

alimentos

* Alimentos destinados a una
alimentacion especial

* Nivel de gluten no exceda
de 100 mg/kg

*Todo tipo de alimentos.

*Nivel de gluten no exceda de
los 20 mg/kg.

“Muy bajo en
gluten”

"Sin gluten”

DD DPD®
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ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

* REGLAMENTO DE EJECUCION (UE) n2 828/2014 de la
Comision de 30 de julio de 2014 relativo a los requisitos

Informacion sobre la para la transmision de informacion a los consumidores

ausencia o la presencia
reducida de gluten en los

sobre la ausencia o la presencia reducida de gluten en los
alimentos

alimentos (DE APLICACION A PARTIR DEL 20 DE JULIO DE 2016)
“Muy bajo en gluten” "Sin gluten”
“Adecuado para personas con intolerancia al gluten”
Estrella il J

Damm

D AURA “Adecuado para celiacos”

“Elaborado especificamente para personas con
SUITABLE FOR COELIACS intolerancia al gluten”

“Elaborado especificamente para celiacos”

® ®®®PDD
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NUEVA

ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

Sociedad . ria deTransfovmcnSn 751

a Ciro-Scscha s/, Borox 45355 Toledo.

” CIE. F-45019445 - RG Sanidad: 2100577/TO.
Informacion sobre la s WWAV.reypama.com

ausencia o la presencia < CAT 1°

H“@"ta ’l’esc

L ————_

reducida de gluten en los

alimentos ' “a

.'

¥ Del campo a su mesa . Directamente

PUERRO

Yarisdad: BULJINA Origen: RNDALUCIA ESPAZSA

No se podran utilizar estas
TRAZABILIDAD: 200702088272

indicaciones para L—27—D06
promocionar productos que  Fechade envasado: <
Peso neto: )
de forma natural no 0,400kg

contienen gluten (p. €j.:
miel, leche, zumos 100% de
fruta, azlcar, arroz) 2025113455

® ® ®© 0 ®P® D@
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ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

Informacion sobre la
ausencia o la presencia

reducida de gluten en los
alimentos

No inducira a error al insinuar que
el alimento posee caracteristicas
especiales cuando en realidad todos
los alimentos similares poseen esas S0 BE MEITLA MADURADO

- — - RSN 1 e pette s Cads S waca i N, eene e 19N
mismas caracteristicas, en especial § RS . WAL s cue v et
: . . ot N0 4 0 TN e
poniendo especialmente de relieve o s s G o
la presencia o ausencia de R e e o "'""""';‘—.-:":__.-
determinados ingredientes o
nutrientes

® ® ®© 0 ®P® D@
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ALIMENTARIA

INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

- - El contenido de la misma podra

Informacion nutricional limitarse a-:

a) el valor energético, o

b) El valor energético, junto con el
contenido de grasas, acidos grasos

o
m _— ’ Pesodeunaracténdeproducto] SaturadOS, azucares y Sal.

keal

1 % —_— I Cantidad de calorias por racion |

\/ Este icono ofrece informacién sobre el contenido energético de una racién

del producto. En el ejemplo, cada racién del producto contiene 226 calorias

‘ (o keal) de energia.
Porcentaje de calorias que aporta una racion de producto Cada racién contiene
respecto a las calorias que necesitamos en un dia (CDO 6 GDA)
‘, 11% '19%"4%" 7%" 5%'

de su cantidad diaria orientativa

W I_ Este es el porcentaje de la cantidad energética diaria (calorias) contenida en
una racién del producto. En el ejemplo, cada racion del producto cubre el
119 de la cantidad energética diaria {2.000 kcal): 226/2000 x 100 = 11 %

® ®®®PDD
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INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

No existen en la actualidad
normas nacionales ni
comunitarias que establezcan las
condiciones para el empleo de las
declaraciones "bajo contenido en
lactosa” y “sin lactosa” en el

w2 aecosan etiquetado de los productos alimenticios.

"pq - ¥ GOBERNO  MINISTERIO
“ %y DEESPANA  DE SANIDAD, SERVICIOS SOCIALES agencia expafiola
- S E IGUALDAD

de CONSLEmO,
- = anguridad alimentaria y nutricion

Hasta tanto se adopten las condiciones rijan el empleo de estas declaraciones, se estan aceptando en
la Unidon Europea preparados lacteos con las menciones "bajo contenido en lactosa" "sin lactosa" con

los siguientes contenidos:

- Productos "Sin Lactosa" son aquellos que acrediten ausencia de lactosa siguiendo las analiticas mas
sensibles al estado actual de la ciencia. Es decir, inferior al 0,01% de lactosa.

- Productos "Bajos en lactosa" son aquellos con contenidos en lactosa residual medible y que se
sitian generalmente en el rango de 0,5-1%.

® ® ®© 0 ® @D
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INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA
J NO DEBE INDUCIR A ERROR AL CONSUMIDOR

NO DEBE SER AMBIGUA NI CONFUSA

NO EXISTE TOLERANCIA PARA INDICAR SU AUSENCIA
( excepto para gluten, sulfitos y “lactosa”)

Sin COLORANIES
Libre de Alérgenos WKOA/SEIQI//G/U?EZS

® ® ®© 0 ®P® D@

Sin Soja

Sin frutos Secos
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ALIMENTOS NO ENVASADOS OFRECIDOS PARA LA VENTA
MEDIANTE COMUNICACION A DISTANCIA
«Tecnica de comunicacion
a distancia»

Todo medio que permita la
celebracion del contrato entre un

Y MARTES
IRRESISTIBLES!! 0

- 1iDOMINGOS
consumidor y un proveedor sin la

presencia fisica simultanea de
ambos

La informacioén sobre alérgenos

2Donde deseas hacer la entrega

7 Registro
o3 recesarn eyt ce o b ek 1
Busqueda por Busqueda por
Provincia y Municipio
estara disponible antes de que

i et de ywndes vertaas 5o haces
Codigo Postal

| E—
Provica  [—Samcoomeums— 3]

se realice la compra y en el =l
momento de la entrega

e PR,
D O®O®OO®P® @D
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lw ‘ ——
Biscut ==
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Todavia faltan unas pruebas,
pero todo indica que es usted
alérgico al queso de gruyere

T~
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